Champi'Bon

Criniere de Lion
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» \/ariété : Criniere de Lion/Lion’s Mane,

= Cultivé a Paris 12¢™e, produit extra frais

-HZssibili’ré de commander :
»?25090r (8,75€)
= 500gr (17,5€)
= 750gr (26,25€)
» ] kg ou plus (35€/kg)

» Coordonnées :

®» qlexandre.marietteferey@gmail.com
=06 85 87 50 85




La Criniere de Lion

Champignon d’'exception a la chair ferme et
. nacrée, révélant des notes boisees, poivrees et
une touche subtile de homard.

Préesentation

Alexandre Mariette-Ferey, petit producteur bio
passionng, cultive des champignons gourmets

dans une champignonniere souterraine, pres du
parc floral de Paris.




